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Neu: Jetzt auch Pok Choi,
Rote Bete und Kerbel mit &
Flandria-Priifsiegel Pok Cho Rote Bee Kerbel

LAVA hat sich zum Ziel gesetzt, die Flandria-Familie permanent um neue Gemiisesorten zu erweitern. Seit Anfang Juni gibt es Pok Choi, Rote
Bete und Kerbel mit Flandria-Qualitat.

Verschiedene Sorten Pok Choi: Flandria Pok Choi ist ein krﬁftiger, g|eichméiﬁig geformter Kohl mit schénem, frischem Blattwerk. Er ist in drei
Sorten erhiltlich: mit griinen oder mit weiflen Blattrippen sowie mit rotem Blatt.

Rote Bete in verfeinerter Sortierung: Flandria Rote Bete ist in vier Gréf8en verfiigbar: klein (2-7 cm), mittelgrof (6-10 cm), grof (9-13 cm) und
sehr groff (+12 cm).

Kerbel - schén prisentiert: Flandria Kerbel wird lose in EPS-Tomatenkisten (1 kg) geliefert, stehend oder liegend und mit Deckblatt: ,,Stehender
Kerbel“ hat ein lingeres Shelf Life und bleibt linger frisch.

Druckfrisch: der neue Flandria Obst- & Gemiisekatalog

Der neue 5o-seitige Flandria Obst- & Gemiisekatalog liegt vor und kann ab sofort kostenlos abgefragt werden:

o ein wichtiges Arbeitsinstrument fiir Fachleute der Obst- und Gemiisebranche

o mit klar definierten Qualititsgarantien und vielen anderen interessanten Informationen iiber die 55 Flandria-Gemiise-
und 15 Flandria-Obstsorten.
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Hohe Flandria-Qualititsnormen unangetastet nach
Einfiihrung der UN/ECE-Normen

Salatgurken 1-1,5 Mio. kg/W. 0,5 Mio. Stiick/W/ 200.000 kg/W.

50.000 kgg/W

Griine Paprika 100.000 - 120.000 kg/W

150.000 kg/W
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120.000 kg/W

Zwischenergebnisse der Sorten- und

Rote Paprika
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Gelbe Paprika ‘ 150.000 - 250.000 kg/W 150.000 - 180.000 kg/W 100.000 kg/W 70.000 kg/W
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200.000 - 100.000 kg/W

Geschmacksproben 2009 bei Tomaten

Auberginen 250.000 kg/W
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Kopfsalat

Neu: Jetzt auch Pok Choi, Rote Bete und Kerbel

mit Flandria-Priifsiegel
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Blumenkohl 250.000 - 500.000 kg/W 250.000 -300.000 Stiick/W 10.000 - 50.000 Stiick/W

Lauch 1-1,2 Mio. kg/W 1,2 Mio. kg/W 1,2 - 1,4 Mio. kg/W 1,5 Mio. kg/W
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Zucchini 0,7 - 1,2 Mio. Stiick/W 400.000 - 500.000 Stiick/W 50.000 Stiick/W 20.000 Stiick/W
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Chicorée 1 Mio. kg/W 1 Mio. kg/W 1,1 - 1,3 Mio. kg/W 1,3 Mio. kg/W
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Weiflkohl 70.000 - 90.000 Stiick/W 80.000 - 100.000 Stiick/W 80.000 - 100.000 Stiick/W 80.000 Stiick/W
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Rotkohl 60.000 - 70.000 Stiick/W 50.000 - 60.000 Stiick/W 40.000 Stiick/W

Frisch gedruckt: der neue Flandria Obst- & Gemiisekatalog

Aktionsbarometer fiir Flandria-Herbstgemiise 2009
Wirsing

Knollensellerie 80.000 Stiick/W 80.00
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Verantwortlicher Herausgeber: Frans De Wachter, Koning Albert Il-laan 35 bus 50, B-1030 Brussel

Feldsalat 35.000 - 40.000 kg/W 25.000 - 30.000 kg/W 35.000 kg/W 40.000 kg/W
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Rosenkohl 70.000 kg/W 100.000 kg/W 120.000 - 140.000 kg/W 150.000 - 160.000 kg/W
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[Ibstz und Gemisemarke mit Qualitdtsgarantien

ormen

y»,Die anspruchsvollen Flandria-Normen bleiben unangetastet*
(Raf De Blaiser, Qualitiatsverantwortlicher bei LAVA)

Seit I. Juli 2009 sind zahlreiche euro-
pdische Form- und GréBenvorschriften
fur Obst und Gemdise aufgehoben.
Manche beflirchten jetzt einen Nor-

menwildwuchs und einen Abbau bei

der Qualitdt. Dabei dndert sich ei-
gentlich nur wenig. Die UN/ECE-Normen, die Flandria zum
|. Juli ibernommen hat, stimmen zu (iber 90 Prozent mit

den friiheren EU-Normen tberein.

Wildwuchs bei den Handelsregeln?

Bisher waren Aussehen, Form und Gréfie von Obst und Gemiise in der
Europgischen Union streng reglementiert. Diese gesetzlichen Qua-
litdtsstandards waren fiir alle EU-Mitgliedsstaaten verbindlich. Fiir
26 Obst- und Gemiisesorten sind diese europgischen Normen seit dem
1. Juli aufgehoben. Nach den neuen Regeln diirfen die Mitgliedsstaaten
den Verkauf jetzt ungeachtet von Gréfle und Form erlauben. Fiir zehn
Sorten, u.a. Apfel, Birnen, Salat, Erdbeeren, Tafeltrauben, Paprikas und
Tomaten, bleiben die Handelsnormen zwar bestehen, doch sind auch
hier Abweichungen zulissig, sofern die Produkte das Giitezeichen ,Zur
Verarbeitung bestimmt* tragen.

Raf de Blaiser, der Qualititsverantwortliche des genossenschaftlichen
Dachverbandes der Flandria-Auktionen (LAVA), bedauert die Aufhe-
bung der europiischen Handelsregeln. ,In Handelskreisen befiirchten
manche, dass es zur Einfuhr minderwertiger Produkte kommen wird,
wenn jedes Mitgliedsland seine eigenen Qualititskategorien definieren
und eigene Handelsregeln einfiihren kann. Wenn jede Warenhauskette
ihre eigenen Qualititsnormen festlegt, stellt das die Erzeuger vor ernst-
hafte Probleme, etwa bei der Sortierung der Produkte.

UN/ECE = EU

Fiir Raf De Blaiser wird es aber nicht so weit kommen. ,,Die Aufhebung

dieser Handelsnormen wird nur geringe Folgen haben®, sagt er. ,Die

meisten Produkte, die heute auf unseren Markt gelangen, sind ohnehin
hochwertig. Der Einzelhandel bestimmt, was er kauft, und stellt dabei
hohe Anforderungen. Unsere Erzeuger arbeiten nach Lastenheften, um
echte Qualititsprodukte liefern zu kénnen. Mit Flandria, unserem Priif-
siegel fiir Gemiise, sind unsere Erzeuger seit Jahren vertraut. Auf keinen
Fall beabsichtigen wir, die Flandria-Qualititsanforderungen aufzuwei-
chen®, versichert er.

Einwandfreie Qualitit bleibt unangetastet

Wir wollen den Handel beruhigen®, heifit es bei LAVA. ,Eigentlich hat
sich seit 1. Juli wenig verindert. Die Qualititseinteilung und die Um-
schreibung von Qualitit orientieren sich jetzt an den UN/ECE-Normen.
In unseren Produktspezifizierungen haben wir eine Klausel angepasst;
wo frither auf die EU-Normen verwiesen wurde, heifit es jetzt, das
Flandria-Produkt miisse die UN/ECE-Normen erfiillen. Damit wollen
wir fiir Deutlichkeit sorgen und dem Handel garantieren, dass die Qua-
litat der Flandria-Produkte einwandfrei bleibt.

Neben der Normendefinition durch die UN/ECE gibt es deren Interpre-
tation durch die OECD (Organisation fiir Wirtschaftliche Zusammen-
arbeit und Entwicklung) anhand von Vergleichsmaterial. Was zulissig
ist und was nicht, wird durch Fotos deutlich visualisiert. Auch an diese
Auslegungen wird Flandria sich halten.

Wer Flandria kauft, kauft Produkte, die den gleichen Qualitdtsnormen
entsprechen wie bisher. Auch manche Exportlinder bestehen auf Ein-
haltung der UN/ECE-Normen - und dasselbe fordern wir auch als
Flandria“, so der LAVA-Qualititsverantwortliche.

Hinweise auf der Verpackung

Die Verpackung wird im Sinne der neuen Regelung geringfiigig ange-
passt. Neben der EU-Fahne wird sie die Eintragungsnummer der Aukti-
on, das Mitgliedsland (Belgien), die Herkunft der Ware, das Gewicht, die
Erzeugernummer und eine Datierung aufweisen. Die meisten Flandria-
Produkte werden daher auch eine Wochen- und Tagesnummer tragen
(das Verkaufsdatum). Bestehen bleiben auf dem Etikett die Flandria-
Giiteklassen, auch fiir jene 26 Produkte, fiir die die EU-Handelsnormen
fortfallen. Fiir diese Produkte wird auf die Flandria-Qualititsnormen
verwiesen, denen die UN/ECE-Normen zugrunde liegen.

,Die europiischen Verbraucher sind kritisch. Sie werden sich nicht so
bald zweitklassigen Produkten zuwenden. Sie wollen das Beste vom Be-
sten - und genau das garantiert Flandria auch weiterhin, schlussfolgert
Raf De Blaiser.

Gesucht und gefunden wurde eine Lésung, um die Liicken zu fiillen.
Fiir Europa bestehen bereits freiwillige Handelsbestimmungen, auf-
gestellt durch die UN-Wirtschaftskommission fiir Europa. Diese Be-
stimmungen, abgekiirzt UN/ECE, wurden auch in der Vergangenheit
sehr oft genutzt, um europiische Handelsnormen zu formulieren; zu
iiber 9o Prozent stehen sie im Einklang mit den jetzt aufgehobenen
EU-Normen.

Auch 2009 werden in den Versuchszentren bereits zugelas-
sene und neue Tomatensorten beobachtet und bewertet.
Das Fldmische Zentrum fir die Aufbewahrung von Garten-
bauerzeugnissen (VCBT) fihrt die objektiven Qualitdtsana-
lysen durch; die Geschmackstests der Verbraucherteams

entscheiden!

Die Sortenpflicht verbessert sich stindig

Flandria-Tomaten sind in diverse Marktsegmente eingeteilt, die spe-
zifische Merkmale haben (Anbaueigenschaften, Geschmack, Farbung,
Gréfe, Form). Durch Zusammenlegung vergleichbarer Sorten wer-
den einheitliche Tomatengruppen - die sogenannten Segmente - ge-
schaffen, die sich an den Wiinschen von Handel, HoGa-Gewerbe und
Verbrauchern orientieren. Die Produktions-, Anbau-, Qualitsts- und
Geschmacksmerkmale neuer Sorten werden zu verschiedenen Zeit-
punkten bewertet. Im Licht dieser Bewertung wird die Sortenpflicht
aller Flandria Tomaten-Segmente jshrlich iiberarbeitet.

2009 wurden im Versuchszentrum Hoogstraten (PCH, Meerle) und in
der Gemiisebau-Versuchsstation (PSKW, Sint-Katelijne-Waver) neue
Sortenpriifungen fiir lose Tomaten angesetzt. Die Ertragsdaten sowie
die Pflanzen- und Fruchtmerkmale wurden in diesen Stationen gesam-
melt. Der Geschmack wurde im Provinzialen Gemiisebau-Versuchszen-
trum (PCG, Kruishoutem) getestet, die interne und externe Fruchtqua-
litst im VCBT, Heverlee.

Bei mehreren der neu gepriiften Sorten fiir feine und etwas grébere
Strauchtomaten sind die Sortenversuche vielversprechend. Auch die in
der praktischen Erprobung stehenden Sorten schneiden gut ab. Abzu-
warten bleibt, was sie im Sommer und Herbst leisten werden.

Wiegen und wigen

Die jiingsten Geschmacksproben mit Tomaten fanden im Mai und
Juni statt. Dabei hat ein groferes Verbraucherteam eine Reihe von

bereits zugelassenen sowie neuen Sorten (lose und Strauchtomaten

sowie Zwischensorten) geschmacklich bewertet. Im Geschmackslabor

von Kruishoutem wurden simtliche Friichte verkostet und anhand einer
Geschmacksskala mit Werten von “Nicht lecker” bis “Sehr lecker” bewertet.

Erste Ergebnisse:

Alle zum Test vorgelegten Fleischtomaten wurden mit der Note
“Lecker” bewertet, so unter anderem die beiden Neuziichtungen
“DRW 77-71" und “S&G 44-238". Growdena — als feste Gréfe
unter den Fleischtomaten — erhielt das Prddikat “Sehr lecker”.

Bei den Zwischentypen erzielte die erfolgverwéhnte “Admiro” —
dhnlich wie in den Vorjahren — die Geschmacksnote “Sehr lecker”.
In Sachen Sduerlichkeit schnitten alle bereits segmentierten bzw.
neuen Sorten gut ab.

Bei den feineren Tomaten (120 g) des Elite-Segments wurden die
bewdhrten “Bonaparte” und “Dirk” als “Sehr lecker” eingestuft.
Beide Sorten sind auch in Bezug auf Festigkeit und Séuerlichkeit
nach Verbraucheransicht genau richtig.

Castella, ein Neuling bei den groben Strauchtomaten (140-145 g),
erhielt die Bewertung “Lecker”.

Segmentierung wichtig

Geschmackstests spielen bei der Bewertung von Flandria-Gemiise
eine wichtige Rolle - fiir bestehende Sorten genau so wie fiir neue.
Geschmack, dufleres Bild, Frische und Farbe sind fiir den Verbraucher

wichtige Verkaufskriterien.

Jedes Jahr im August entscheidet LAVA, welche neuen Tomatensorten
in die Flandria-Segmente aufgenommen werden. Fiir den Handel und
sicher auch fiir das HoGa-Gewerbe ist die Segmentierung ein wichtiger
Wegweiser geworden. Geschiftsleute wie Gaststittenbetreiber finden
hier, was fiir sie am besten geeignet ist.




